
スーパーマーケットに必要な外食のノウハウが分かる！ 
アメリカの成功事例が分かる！問題点と課題の解決策が分かる！

本セミナーでは、「グローサラントとはどのような業態なのか、な
ぜ挑戦するのか」から始まり、フードサービス機能を加えるメリッ
トとデメリット、小売業と外食の構造的な違いを踏まえつつ、デメ
リットを最小化するポイント、実験店や最新コンセプトを多く投入
する、南カリフォルニアのスーパーマーケットの最新動向やグロー
サラントの現状、外食の最新事例、日本におけるグローサラント
の問題点や課題、改善策、グローサラント化を目指す企業が注目
するべき外食業態の特徴と具体的事例を詳しく紹介します。

5月10日●木13：30～16：30 
場　所：商業界会館２Ｆホール
　　　 東京メトロ日比谷線「神谷町」駅より 徒歩７分
受講料：２万円（税込み）

〈講師プロフィル〉
いのうえ　つよし　日本フードビジネスセンター株式会社 代
表取締役社長。米国ウェストミンスター大卒、同ケンタッキー
大学MBA首席修了。国内証券会社でM＆Aや金融商品開発
などに携わった後、国内ベンチャーキャピタルを経て実業界
へ転身。ラーメンチェーン「幸楽苑」を運営する㈱幸楽苑に
て開発部長、スキンケア商品通販の㈱ウィラード・ウォーター
最高執行責任者｠（COO） 、「タパス＆タパス」を運営する㈱
ジャパンフードシステムズにて代表取締役社長などを歴任。日
本証券アナリスト協会検定会員。 

【日本フードビジネスセンター株式会社】http://www.jfbc.jp/

井上 剛 講師

プログラム
なぜグローサラントに挑戦するのか
グローサラント化のメリット・デメリット
小売業と外食の構造的な違い
これまでに見られたグローサラントにつながる事例
アメリカのグローサラントの最新動向
日本のグローサラントの問題点と課題
注目すべき外食業態と応用案

こんな方におすすめします！

・食品小売企業の経営者、幹部、担当者
・外食・中食企業の経営者、幹部
・食品メーカー・卸・商社等の経営者、担当者

課題設定

業 態 論

収益構造

温故知新

海外事例

現状分析

ベンチマーク

緊急
開催決定！

グローサラント化
対策セミナー

　　　　のセミナー

グローサラント化対策セミナー 受講申込書

●ご記入いただいた個人情報宛てに、小社の各種案内をお送りすることがあります。送付を希望されない場合には、　に　印をご記入ください。
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